
 
 

BEI ALLEN KONZEPTEN SIND FOLGENDE LEISTUNGEN BEREITS ENTHALTEN 

	 • LOCATIONMIETE (AB 25 PERSONEN)
	 • GESCHIRR/BESTECK/GLAS
	 • TISCHWÄSCHE
	 • DEKORATIONEN 
	 • PERSONAL

KONZEPT „DAS FEST“: 
DER KULINARISCHE ABEND: AB 20 PERSONEN

     ab 18:00 Uhr: Aperitif und Snacks     

      ab 19:00 Uhr: Platz nehmen im Restaurant
                              (Tischplan erstellen wir und drucken nach Ihren Vorgaben)
  

Beispiel-Menü: 

	 1:  Gang: Brotsalat in Basilikum Vinaigrette mit gegrillter Dorade

	 2: Gang: Cappuccino von Kräutern mit Serrano-Bruschetta

	 3: Gang: Entrecote Double vom Grill mit Bratkartoffel-Strudel 
		      und mediterranem Gemüse

ab ca. 22.00 Uhr Dessertbüffet im Lounge-Bereich
	
	               Kokos-Panna-Cotta mit Mango-Ragout 
		     Weiße Schokolade trifft die Himbeere
		     Geeister Mojito 

DEINE HOCHZEIT 
IM BRICK HOUSE



KONZEPT „DIE HOCHZEITS-KÜCHENPARTY“:

DER KULINARISCHE LOCKERE NACHMITTAG & ABEND: AB 20 PERSONEN

	 ab 16.30 Uhr:  Aperitif und dreierlei Köstlichkeiten im Innenhof
	 ab 17.00 Uhr:  Kaffee & Espresso Lounge mit auf Wunsch integrieren von Kuchen 		
		               oder Torte (selbst organisiert oder über uns mit einem unserer 
                                  Partner, siehe Anhang)

	 ab 18.00 Uhr:  Erklären des kulinarischen Konzeptes 
	 ab 19.00 Uhr:  Stationen Menü

	 	 	   Wir richten in unserer Profi-Küche jeweils 2 Gerichte zur Wahl an und die     	
			     Gäste dürfen hinter die Kulissen schauen. So entsteht eine lockere, aber 		
			     kulinarisch tolle Atmosphäre. Die neue Art zu feiern.	

BEISPIEL-MENÜ:

	 BEISPIEL-MENÜ:

	
	 1. Gang:  Lammfilet im Brotmantel auf Guacamole 
		       und / oder Seibersbacher Huhn Thai-Style

	 2. Gang: Curry von Süßwasserfischen  und / oder 
		      Gebratener Saibling auf Rauchlachs-Raviolo

	 3. Gang: Ragout und Rücken vom Dörrebacher Rind mit Butterkloß und 
		      Omas Wirsing und / oder
		      Zweierlei vom Soonwaldreh mit Bärlauchspätzle und jungem Kohlrabi

	 4. Gang: Kaffee Knusperschnitte mit Erdbeersalat und Basilikumeis und / oder 
		      Basilikum-Eis und Triologie von der Schokolade



KONZEPT „MEHR ALS NUR EIN TAG“

DER KULINARISCHE TAG: AB 20 PERSONEN

	 ab 11.00 Uhr: Apéritif mit Sektempfang und Fingerfood

	 ab 12.00 Uhr: Platz nehmen  (Tischplan erstellen und drucken wir 					   
 	                        nach Ihren Vorgaben)
            
	 ab 12.30 Uhr: Mittagessen 3 servierte Gänge

BEISPIEL-MENÜ:
 
	 1. Gang: Tatar der Forelle Thai-Style mit Flusskrebs-Frühlingsröllchen

	 2. Gang: Schaumsuppe von Waldpilzen mit Bruschetta

	 3. Gang: Geschmorte Rinderbäckchen und Scheibe vom Rinderfilet mit 
	              Kartoffel-Muffin und Gemüsetörtchen 

	 ab 15.00 Uhr: Dessertbüffet in der Lounge	

	 	 	   Grießflammerie mit Zitrusfruchtragout
			     
			     Créme Brülée der Bitterschokolade 

			     Erdbeer Sunrise  

	 ab 15.30 Uhr: Kaffee & Espresso Lounge mit auf Wunsch Integrieren von Kuchen 		
		             oder Torte (selbst organisiert oder über uns mit einem unserer 
                                Partner, siehe Anhang)

	 ca. 16.00 Uhr: Lockere Tanzstimmung auf unserem Dance Floor (Musiker selbst or- 		
		               ganisiert oder über uns mit einem unserer Partner, siehe Anhang)
			     Getränke an der Bar 

	 ca. 18.00 Uhr: Kleines Antipasti-Buffet mit Serranoschinken, luftgetrockneter Salami,    	                                  	
		              3erlei Käsevariation und eingelegtem Gemüse. Dazu Guldentaler Brotvariation

	 ca. 20.00 Uhr: Ende der Veranstaltung
 

	



KONZEPT „WUNSCHLOS“: 

DER KULINARISCHE NACHMITTAG & ABEND: AB 20 PERSONEN

	 ab 16.30 Uhr:  Aperitif und dreierlei Köstlichkeiten im Innenhof
	 ab 17.00 Uhr:  Kaffee & Espresso Lounge mit auf Wunsch integrieren von Kuchen 		
                                  oder Torte (selbst organisiert oder über uns mit einem 
                                  unserer Partner, siehe Anhang)

	 ab 18.30Uhr:  Platz nehmen im Restaurant (Tischplan erstellen und drucken wir 			 
	                        nach Ihren Vorgaben)

	 ab 19.00 Uhr:  Abendessen 3 servierte Gänge

BEISPIEL-MENÜ:
 
	 1. Gang: Variation vom Bachsaibling auf Kräutersalat

	 2. Gang: Essenz vom Rind mit dreierlei  Einlage

	 3. Gang: Das Beste vom Seibersbacher Huhn mit gefülltem Crêpe und Pilz-Lauchgemüse

	 ab ca. 21.30 Uhr Dessertbüffet

		      Bitterschokolade mit eingelegten Zwetschgen 
		      Limette-Basilkum-Créme
		      Vanille-Schaum mit Beerenragout  

	 ca. 22.00 Uhr 

	 Lockere Tanzstimmung auf unserem Dancefloor (Musiker selbst organisiert oder               	
	 über uns mit einem unserer Partner)
	 Getränke an der Bar
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